
Menu
Ristorante



ANTIPASTI
starter

Piatto di Salumi con squacquerone, servito con 
piadina romagnola (Prosciutto Crudo di Parma 24 
mesi, Speck, Salame Felino, Mortadella Bologna).
Salumi platter with squacquerone cheese, served 

with piadina romagnola(Prosciutto Crudo di Parma 
24 months, Speck, Salame Felino, Mortadella 

Bologna). (7, 1, 6, 10, 7, 9, 8)*
€14,00

Tortino di Patate e Formaggio su fonduta 
ai 4 formaggi e Speck Tostato.

Potato and cheese flan with cheese fondue and 
roasted speck. (7, 3, 1)*

€9,00

Tortino di Patate e Funghi con Fonduta 
allo Zafferano e Tris di Verdure.

Potato and Mushroom flan with Saffron Fondue and 
Vegetables (kind of vegetables). (1, 7, 3, 9)*

€9,00

Tortino di Patate e Broccoli su letto di Spinaci 
e scaglie di parmigiano.

Potato and Broccoli flan with Spinach and 
Parmesan Shavings. (7, 9)*

€9,00

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi con Pompelmo, 
Finocchio finissimo e feta a cubetti.

Prosciutto Crudo di Parma 24 months with Grapefruit, 
Finest Fennel and diced feta cheese (7)*

€10,00

       Piatto vegetariano/ Vegetarian dish
lista degli allergeni in fondo al menu/ allergen list at the bottom of the menu
Gentile cliente, alcuni prodotti possono essere surgelati o congelati./ Dear 

guest, some products may be frozen



PRIMI
f i rst  course

Lasagne alla bolognese  
(con verdure fresche e carne di bovino).

Lasagna Bolognese (with vegetables and beef)
(1, 7, 9, 10)*

€12,00

Mezzi paccheri al ragù di seppia.
Mezzi paccheri with cuttlefish ragù. (1, 4, 13, 2, 10, 11)*

€13,00

Tagliatelle alla bolognese (con ragu di carne di bovino).
Tagliatelle bolognese (with beef ragu).

(3, 9, 1, 7, 10, 6)*
€12,00

Tortelloni ricotta e spinaci al burro e salvia.
Tortelloni ricotta and spinach with butter and sage.

(7, 1, 3, 6)*
€11,00

Melanzane alla parmigiana tradizionali  
(con olio extra vergine di oliva).

Traditional Melanzane alla parmigiana  
(with olive oil EVO). (7, 1, 6, 10)*

€11,00

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico.
Spaghetti with fresh tomatoes and basil. (1)*

€10,00

       Piatto vegetariano/ Vegetarian dish
lista degli allergeni in fondo al menu/ allergen list at the bottom of the menu
Gentile cliente, alcuni prodotti possono essere surgelati o congelati./ Dear 

guest, some products may be frozen



SECONDI
second course

Riso con curcuma, cavolo nero, legumi, pomodori 
datterini e straccetti di pollo arrosto. 

Rice with turmeric, kale and legumes, tomates,  
with roasted chicken strips. (1, 7, 3)*

€13,00

Roast Beef con Scaglie di Parmigiano, Rucola  
e Pomodori datterini.

Roast Beef with parmesan shavings, rocket  
and datterini tomatoes. (7)*

€14,00

Cotoletta alla Milanese con contorno di melanzane, 
peperoni e zucchine a cubetti.

Cotoletta alla Milanese with a side of diced 
aubergines, peppers and courgettes. (1, 3)*

€13,00

Prosciutto crudo di Parma 24 mesi con Melone 
Fresco e mozzarella di bufala campana DOP.
Prosciutto crudo Parma 24 months with melon  
and “mozzarella di bufala campana DOP. (7)*

€14,00

       Piatto vegetariano/ Vegetarian dish
lista degli allergeni in fondo al menu/ allergen list at the bottom of the menu
Gentile cliente, alcuni prodotti possono essere surgelati o congelati./ Dear 

guest, some products may be frozen



CONTORNI
s ides

Insalata mista. 
Mixed salad. (9)*

€3,50

Patate novelle.
Novelle potatoes.

€3,50

Friarielli.
Friarielli.

€3,50

Spinaci spadellati.
Spinach.

€3,50

       Piatto vegetariano/ Vegetarian dish
lista degli allergeni in fondo al menu/ allergen list at the bottom of the menu
Gentile cliente, alcuni prodotti possono essere surgelati o congelati./ Dear 

guest, some products may be frozen



DESSERT
dessert

Cubo ai due cioccolati (con cioccolato bianco 
all’interno e rivestito da cioccolato fondente).

Two-chocolate cube (with white chocolate inside 
and covered with dark chocolate). (7, 6, 1, 8, 3)*

€8,00

Girotondo alle mandorle (crema con pasta alle 
mandorle di Sicilia avvolto da cioccolato bianco).
Girotondo alle mandorle (Cream with Sicilian almond 

paste wrapped in white chocolate). (7, 8, 3, 6, 1)*
€8,00

Tartufo Nero con scaglie di Cioccolato Fondente.
Black truffle dessert with dark chocolate flakes. (7, 6, 3)*

€6,00

Tartufo Bianco e Scaglie di Cioccolato Bianco.
White truffle dessert with white chocolate flakes. (7, 6, 3)*

€6,00

Cheesecake ai Frutti di Bosco con ribes e lamponi.
Berries cheesecake with raspberry and red currant. (7)*

€7,00

Tiramisù Tradizionale.
Traditional Tiramisù. (1, 7, 3)*

€8,00

       Piatto vegetariano/ Vegetarian dish
lista degli allergeni in fondo al menu/ allergen list at the bottom of the menu
Gentile cliente, alcuni prodotti possono essere surgelati o congelati./ Dear 

guest, some products may be frozen



BEVANDE
drinks

Acqua naturale e frizzante.
Still and sparkling water.

€2,50

Coca cola e coca cola zero. 
Coke and Coke Zero.

€4,00

Fanta e Sprite.
Fanta and Sprite.

€4,00

Caffè.
Coffee.
€2,00

Coperto / Covered charge €2,50



VINI
wines

ROSSI
Cabernet Sauvignon IGT - Vallania  

(14% vol. - 0,75 l)  
€28,00

Sangiovese di Romagna DOC Superiore - I Diavoli 
(12,5% vol. - 0,75 l) 

€24,00

Sangiovese di Romagna DOC - QB 
(12% vol. - 0,187 l) 

€7,00

BIANCHI
Pignoletto Superiore - Malago’  

(12,5% vol. - 0,75 l)  
€27,00

Sauvignon DOP Friuli - La Sclusa  
(13,4% vol. - 0,75 l)

€25,00

Chardonnay fermo - QB  
(11% vol. - 0,187 l) 

€7,00

BOLLICINE
Spumante Prosecco DOC Treviso brut bio  

(11% vol. - 0.75 l)
€22,00

Lambrusco Grasparossa secco DOC - Soliera  
(11% vol. - 0.75 l)

€18,00

La Spergola Spumante dry - Lombardini  
(11,5% vol. - 0.75 l)

€15,00



BIRRE
beers

Zuker artigianale, Luppoli parlanti 
(vol. 5,6% - 33cl)

Colore ambrato, limpida, schiuma compatta di 
colore marrone chiaro.

Amber colour, clear, light brown compact foam.
€6,00

Zuker artigianale, Uomo al centro 
(vol. 7% - 33cl)

Colore giallo/arancio, leggermente opaca, 
schiuma bianca a grana media.

Yellow/orange colour, slightly opaque,  
medium-grained white foam.

€6,00

Theresianer guglielmo lager 
(vol. 4,9% - 33cl)

Fermenta senza fretta, a basse temperature. 
chiara, profumata e leggera.

It ferments without haste, at low temperatures. 
clear, fragrant and light.

€6,00

Paulaner hefe weizen 
(vol. 5,5% - 50cl)

Naturalmente torbida, colore dorato brillante.
Naturally cloudy, bright golden color.

€7,00

Ichnusa non filtrata 
(vol. 5% - 33cl)

Puro malto d’orzo non filtrata, colore dorato, bevuta 
morbida con finale piacevolmente amarognolo.

Pure unfiltered barley malt, golden colour, soft drink 
with a pleasantly bitter finish.

€5,00



BIRRE
beers

Ichnusa ambra limpida 
(vol. 5% - 33cl)

Colore giallo dorato intenso, assaggio fresco e strutturato.
Intense golden yellow color, fresh and structured taste.

€5,00

Daura Birra senza glutine/gluten free 
(vol. 5% - 33cl)

Intenso aroma di lieviti ed erbe, gusto dolce.
Intense aroma of yeasts and herbs, sweet taste.

€5,00



LIQUORI E DISTILLATI
L iqueurs and dist i l lates

AMARO
Amaro lucano
Amaro Averna

Vecchio amaro del capo
€4,50

		
LIQUORI

Disaronno
Montenegro

Molinari
Jagermeister

€4,50

GRAPPA
Fratina chardonnay

Fratina bianco
Fundador

€4,50

RUM
Pampero blanco 

Pampero especial 
Havana club

Anejo
€4,50

TEQUILA
Espanol

Blu agave
€4,50

LIMONCELLO
€3,00



ALLERGENI
al lergens

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati

Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelt, 
kamut or their hybridized strains and derived products

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and crustaceans products

3. Uova e prodotti a base di uova
Eggs and egg products

4. Pesce e prodotti a base di pesce
Fish and fish products

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
      Peanuts and peanut products

6. Soia e prodotti a base di soia
Soy and soy products

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
Milk and milk-based products (including lactose)

8. Frutta a guscio
Nuts

9. Sedano e prodotti a base di sedano
      Celery and celery-based products

10. Senape e prodotti a base di senape
Mustard and mustard-based products

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and sesame seed products

12. Lupini e prodotti a base di lupini
      Lupines and lupine products

13. Molluschi e prodotti a base di molluschi
Clams and clams products




